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ORGANIC FOODS

*cCATERING:®

FRESH AND FINEST PRODUCTS

SPEISEKARTE

ORIENTALISCHE VORSPEISEN (MEZE)

Hummus aus Kichererbsen
Hummus aus Linsen
Gemuse Schafskase Creme
Curry Dattel Dip mit Frischkase
Getrocknete Tomaten, italienische Krauter, Frischkase
Weinblatter mit Reis gefullt dazu Minz-Dill-Zitronen-Joghurt
Frittierte Stangen-Borek mit Schafskase und Petersilie gefullt
Spinat-Schafskase-Creme
Spinat-Schafskase-Blatterteig-Taschen
Bulgursalat mit Granatapfel-Sirup, Krautern (vegan)
Linsenkofte (vegan)

SUPPE

Kurbiscremesuppe
Festtagssuppe
GemuUse Suppe (vegan)
Linsen Suppe (vegan)

WRAPS

Falafel im Wrap mit Salat, Minz-Krauter-Dip
Falafel in der Bowl
Chicken Teriyaki-Wrap mit Karotten, Sesam, Salat, Gurken, Tomaten, Teriyaki Sauce
Schafskase-Wrap, gegrilltes Gemuse, mit Dip und Krautern
Lachs-Spinat-Frischkase-Wrap
Mozzarella, Tomaten, Rucola, Balsamico, Lauchzwiebeln im Wrap

Gerne bereiten wir natiirlich auch lhre Wunschspeisen zu

Organic Foods Catering - Andrea Citak - Sonnenstr. 28 - 86356 Neusal3
Fon 0152 38468518 - Mail info@organicfoodscatering.de - Web organicfoodscatering.de



)~

EST. 2014

ORGANIC FOODS

*cCATERING:®

FRESH AND FINEST PRODUCTS

SALATE

Griechischer Bauernsalat mit schwarzen Oliven und Schafskase, Gurken, Tomaten,
Paprika und Petersilie
Wildkrautersalat mit diversen Salaten und Krautern
Pasta-Salat mit Pesto, Tomaten Mozzarella, Rucola, Pinienkerne
Salat Buffets - alle Varianten moglich
Rote Beete Carpaccio mit Walnussen, Rucola, Feta-Kase/Ziegenkase
auf Wunsch auch andere Varianten moglich

BURGER

Pulled Pork Burger mit Cole Slow
Pulled Chicken Burger mit Cole Slow
Homemade Burger vom Weidenochsen, Zwiebeln, Bacon, Kase, Tomaten, Salat, Jalapeno,
BBO oder homemade Sauce
verschiedene vegane bzw. vegetarische Burger mit veganen Paddys

dazu
Fries

SuUsskartoffel Pommes

Grill Catering auf Anfrage

CURRYS

Ayurvedisches Curry mit Reis
Gelbes Chicken Curry mit Reis
Brokkoli Beef mit Teriyaki Sesam Sauce und Reis

Gerne bereiten wir natiirlich auch lhre Wunschspeisen zu
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Fon 0152 38468518 - Mail info@organicfoodscatering.de - Web organicfoodscatering.de
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PASTA

Alle Varianten moglich
Sugo
italienische Bolognese
vegane Bolognese
Getrocknete Tomaten mit Datteln und Krautern, Olivenol
Sugo mit Basilikum, Tomaten, Krautern
auf Anfrage andere Varianten maoglich

HAUPTSPEISEN

Roastbeef mit hausgemachtem Jus, Spatzle vom Bauernhof, Rotkraut oder Knodel
Schweinebraten aus dem Ofen mit hausgemachter Bratensol3e, Spatzle, Kraut und Knodel
Huhnchenbrust mit Pilzrahmsole, Spatzle, Butter-Speck-Bohnen
Kasespatzle mit verschiedenen Kasesorten, dazu bunter Salat

FLAMMKUCHEN

Classic mit Speck und Zwiebeln, Kase
andere Varianten moglich

DESSERT

Peanut Butter Brownies
Zitronen Creme
Himbeer Mascarpone Creme
Schoko Biscuit Mousse
hausgemachtes Tiramisu
Eis vom Bauernhof
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